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Postanowienia ogoélne

§1

1. Prakiyka zawodowa stanowi integralng cz¢sé programu studiow realizowanego dla
wszystkich  kierunkéw studiéw prowadzonych w  Pafstwowej Wyzszej Szkole
Wschodnioeuropejskiej w Przemyslu.

2. Minimalny wymiar praktyki zawodowej dla studiéw o profilu praktycznym powinien
wynosi¢: 6 miesiecy — w przypadku studidw pierwszego stopnia; 3 miesigce —w przypadku
studiow drugiego stopnia.

3. Obligatoryjny lub fakultatywny charakter praktyk, czas ich trwania, wymiar godzinowy
oraz liczbe uzyskanych punktow ECTS okresla program studiow.

4, 7a praktyke zawodowa nie mozna uzna¢ zaje¢ praktycznych, laboratoryjnych lub
projektowych realizowanych w ramach programu studidw.

5. Szczegdlowe informacje dotyczace sposobu realizacji prakiyk zawodowych, zgodnie ze
specyfika kierunku, okresla regulamin praktyk na kierunku.

6. Regulamin praktyk na kierunku uwzglednia w szczegdInosci:

1) cel i zakres praktyk;

2) plan praktyk zawodowych w catym cyklu ksztalcenia;

3) kicrunkowe efekty uczenia sie wlasciwe dla konkretnego rodzaju praktyki
uwzglednione]
w programie studiow;

4) metody weryfikacji efektow uczenia sig;

5) metody oceny osiggnietych przez studentow efektow uczenia sig zaktadanych dla
praktyk;

6) sposéb dokumentowania przebiegu praktyki i realizowanych w ich trakcie zadan;

7} tresci programowe okreslone dla praktyk;

8) miejsce odbywania praktyki wraz z charakterystyks dziatalnoscei;

9) opis infrastruktury i wyposazenie miejsc odbywania praktyki;

10) wymagane kompetencje i doswiadezenie opiekunéw prakiyk.

Cel i zakres praktyk
§2

1. Celem odbywania praktyk jest zapoznanie studentow z charakterem pracy w réznych
podmiotach dziatajacych w gospodarce zywno$ciowej, Praktyki mogy sig odbywaé w:



1) Zaktadach przetwérstwa rolno - spozywczego, np. mleczarnie, piekarnie, zaklady

migsne, zaklady koncentratéw spozywezych, itp.

2) Laboratoriach badawezych lub instytucjach kontrolujgeych jakosé i bezpieczenstwo

zywnosel badZ sprawujgcych nadzor sanitarny w zakresie produkeji i dystrybucii
Zywnosci.

3) Placoéwkach gastronomicznych, poradniach dietetycznych lub w zakladach zywienia

zbiorowego (otwartych [ub zamknietych).

Student w czasie praktyk ma mozliwos¢ zastosowania swojej wiedzy teoretycznej, pozyskanej
w ramach studiéw, oraz nabywa umiejgtnodei organizacyjne, produkeyjno-technologiczne i

kontrolne zgodnie z wymaganiami zawartymi w sylabusach dla danego semestru oraz rodzaju
praktyki. W przypadku laboratoriéw i instytucji zajmujacych sie nadzorem nad rynkiem
zywnofel zapoznaje si¢ ze stosowanymi metodami badania i oceny jakosci produktéw
spozywezych, Zapoznaje sig takze z réznymi programami i aplikacjami informatycznymi i
dietetycznymi. Student uczestniczy w pracach danego zaktadu lub instytucji, wykonujac
powierzone mu czynnosci,

2, Warunki kwalifikowania na praktyke:

1)

2)

3)

4)

3)

Student jest kwalifikowany na prakiyke zgodnie z programem studiéw i
harmonogramem realizacji zaje¢ w poszezeg6lnych semestrach i latach cyklu
ksztalcenia, oraz planem praktyki obowigzujacym dla kierunku Bezpieczefistwo i
produkcja zywnosci. Istnieje takze mozliwosé, realizacji catosci lub czesei praktyki w
terminie innym niz wynikajgcy z harmonogramu, jezeli wyrazi na to zgode Dyrektor
instytutu. Warunkiem uzyskania takiej zgody jest zlozenie przez studenta Ogwiadczenia
o braku zaj¢¢ dydaktycznych w planowanym terminie praktyki oraz opinia Rady
Programowej kierunku potwierdzajgca, ze zmiana terminu realizacji praktyki nie
wplywa na prawidlowy przebieg procesu ksztatcenia i uzyskania efektéw uczenia oraz
ze student spelnia wst¢pne wymagania przedstawione w karcie zaje¢ dla praktyki.
Student zobowigzany jest do zapoznania si¢ z Regulaminem praktyk zawodowych dla
kierunku Bezpieczefistwo 1 produkcja Zywno$ci oraz z Regulaminem praktyk
zawodowych w Panstwowej Akademii Nauk Stosowanych w Przemyslu- Zarzadzenie
Rektora nr PANS-BRE-021/154/22 z dnia 21 pazdziernika 2022 r.z poZn. zm.

Student ma obowigzek uzgodni¢ miejsce, okres oraz date rozpoczecia praktyki z
kierunkowym opiekunem prakiyki nie pézniej niz na dwa miesiace przed jej
rozpoczgeiem w celu skompletowania wiasciwych dokumentéw niezbednych do
odbycia praktyki oraz potwierdzenia zgodnogci wybranego miejsca realizacji praktyki
kierunkiem studiow i zalozonymi efektami uczenia sie.

Nie jest mozliwe rozpoczgeic praktyki jezeli student nie posiada stosownych
dokumentow, w tym Umowy o organizacj¢ praktyk zawodowych, Karty praktyki,
ubezpieczenia NNW i aktualnych badai sanitarno - epidemiologicznych. Praktyka
realizowana pomimo braku dokumentacji nie zostanie uznana.

Praktyka moze stanowi¢ przygotowanie do realizacji czesci praktycznej pracy
dyplomowej studenta.

3. Podstawowe umiejgtnosci wymagane od studentéw rozpoczynajacych praktyke:

1y

Student rozpoczynajgcy praktyke powinien by¢ zorientowany w funkcjonowaniu



2)

przedsiebiorstw gospodarki zywnosciowej i instytucji nadzorujgeych produkeje i
dystrybucje Zzywnoéci. Powinien takze posiada¢ podstawows znajomosC prawa
zywnosciowego, ogbélng wiedzg na temat technologii zywnosci 1 dietetyki, w
szezegdlnodei technologii wytwarzania produktéw spozywezych i potraw ich
utrwalania i przechowywania, zna¢ inzynierie procesowa oraz metody zarzgdzania
przedsigbiorstwem przemysiu spozywcezego.

Student powinien umie¢ wykonywaé podstawowe czynnosci laboratoryjne: wazenie,
suszenie, miareczkowanie, pipetowanie, dekantacja, szkta
laboratoryjnego, pomiar pH, obstuga spektrofotometru UV-VIS. Powinien réwniez

sgezenie, mycie
posiadaé umiejetnosé  skorzystania z dostgpnych procedur analitycznych 1
wykonywania podstawowych ilogciowych
i jakosciowych. Niezbedna do rozpoczecia praktyki jest takze ogolna wiedza z zakresu
dietetyki.

analiz

Plan studenckich praktyk zawodowych w calym cykiu ksztalcenia

§3

Specjalnosei:
Technologia zywnoéci, Technologia gastronomiczna, Zywienie czlowieka z dietetykq
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Kierunkowe efekty uczenia sig

§ 4

1. Specjalno$é: Technologia zywnosci
Student w trakeie praktyk powinien wykonywaé zadania w wybranej instytucji pod opieka
specjalisty, a po odbyciu praktyk powinien:

1)

PRAKTYKA ZAWODOWA

o znaé gléwne technologie stosowane w zakladach gospodarki zywnosciowej, w
tym budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii Zywnosci,

o znaé metody kontroli, jakosci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

3




2)

3)

* naby¢ umiejgtnosci sporzadzania raportéw technicznych bgdZ laboratoryjnych
oraz notatek stuzbowych,

» wykonywac¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

* mie¢ $wiadomos¢ znaczenia swojego zawodu i wymagan, jakie sie przed nim
stawia,

PRAKTYKA ZAWODOWA KIERUNKOWA

¢ zna¢ podstawy prawne i zasady funkcjonowania zaktadéw funkcjonujacych w
gospodarce Zywnodciowej (zakladoéw przemystu spozywezego lub Zywienia
zbiorowego typu otwartego lub zamknietego),

» zna¢ glowne technologie stosowane w zakladach gospodarki zywnosciowe], w
tym budowg i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii Zywnosci,

» zna¢ metody kontroli jakosei stosowane w przedsiebiorstwach lub instytucjach,

* naby¢ umiejgtnodei sporzadzania raportéw technicznych badz laboratoryjnych
oraz notatek shuzbowych,

* wykonywa¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

» mie¢ swiadomos¢ znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie sie przed nim
stawia;

PRAKTYKA ZAWODOWA SPECJALNOSCIOWA

» znaé schematy procesow produkeji potraw {od surowca do gotowego wyrobu),

» zna¢ podstawy prawne i zasady funkcjonowania zakladéw funkcjonujacych w
gospodarce Zzywnosciowej (zakladow przemystu spozywezego lub zywienia
zbiorowego typu otwartego lub zamknietego),

» zna¢ glowne technologie stosowane w zakiadach gospodarki zywnogciowej, w
tym zna¢ budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzef
wykorzystywanych w technologii zywnosci,

» zna¢ metody kontroli jakosci stosowane w przedsiebiorstwach lub instytucjach,

* naby¢ umiejginosei sporzadzania raportow technicznych bad? laboratoryjnych
oraz notatek stuzbowych,

* wykonywac proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

* mie¢ §wiadomosé znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie si¢ przed nim
stawia.

2. Specjalnosé: Technologia gastronomiczna
Student w trakeie praktyk powinien wykonywaé zadania w wybranej instytucji pod opicka
specjalisty, a po odbyciu praktyk powinien:

1y

PRAKTYKA ZAWODOWA

» zna¢ gidwne technologie stosowane w zakladach gospodarki zywnoéciowe], w
tym budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn 1 urzadzen
wykorzystywanych w technologii zywnosci,

* zna¢ metody kontroli jakosci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,



2)

3)

e nabyé umiejetnodei sporzadzania raportow technicznych badz laboratoryjnych
oraz notatek stuzbowych,

o wykonywaé proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

o miet Swiadomosé znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie sig przed nim
stawia;

PRAKTYKA ZAWODOWA KIERUNKOWA

e znaé podstawy prawne i zasady funkcjonowania zaktadow funkecjonujacych w
gospodarce zywnosciowej (zakladéw przemystu spozywcezego lub Zzywienia
zblorowego typu otwartego lub zamknigtego),

e zna¢ gléwne technologie stosowane w zaktadach gospodarki zywnosciowej, w
tym budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii zywnosci,

¢ znaé metody kontroli jakosei stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

e nabyé umiejetnoscei sporzadzania raportéw technicznych badz laboratoryjnych
oraz notatek stuzbowych,

o wykonywaé proste zadania projektowe pod okiem specj alisty,

o mieé swiadomodé znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie si¢ przed nim
stawia,

PRAKTYKA ZAWODOWA SPECJIALNOSCIOWA

o znaé schematy proceséw produkcji potraw (od surowca do gotowego wyrobu),

e znaé podstawy prawne i zasady funkcjonowania zakladéw funkcjonujacych w
gospodarce zywnosciowe] (zaktadow przemyslu spozywezego lub zywienia
zbiotowego typu otwartego lub zamknigtego),

¢ znaé gléwne technologie stosowane w zaktadach gospodarki zywnosciowej, W
tym budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii Zywnosei,

o 7naé metody kontroli jakogci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

e naby¢ umiejetnosei sporzadzania raportéw technicznych badz laboratoryjnych
oraz notatek stuzbowych,

e wykonywaé proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

e mieé éwiadomosé znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie si¢ przed nim
stawia.

3. Specialnodé: Zywienie czlowieka z dietetykq
Student w trakcie praktyk powinien wykonywa¢ zadania w wybranej instytucji pod opieka
specjalisty, a po odbyciu praktyk powinien:

1)

PRAKTYKA ZAWODOWA

o zna¢ glowne technologie stosowane w zakladach gospodarki zywnosciowe], w
tym budowe i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii gastronomicznej,

¢ znaé metody kontroli jakoéci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

5



e naby¢ umiejgtnosei sporzadzania raportéw technicznych badz laboratoryjnych
oraz notatek shuzbowych,

* wykonywa¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

* mie¢ $wiadomos$¢ znaczenia swojego zawodu i wymagan, jakie sie przed nim
stawia;

2) PRAKTYKA ZAWODOWA KIERUNKOWA

¢ zna¢ podstawy prawne i zasady funkcjonowania zakladow zywnosciowych
(zalladow przemystu spozywezego lub Zywienia zbiorowego typu otwarte go lub
zamknigtego, bursy, poradnie dietetyczne),

» znac glowne technologie stosowane w zaktadach gospodarki zywnosciowe], w
tym budowg i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii zywnosci,

* znaé metody kontroli jakosci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

e naby¢ umicjgtnosei sporzadzania raportow technicznych bads laboratoryjnych
oraz notatek shuzbowych,

» wykonywa¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty w tym ukladanie
jadtospisow,

e mie¢ $wiadomo$¢ znaczenia swojego zawodu i wymagai jakie si¢ przed nim
stawia,

3) PRAKTYKA ZAWODOWA SPECJALNOSCIOWA

* znaé schematy procesow produkeji potraw (od surowea do gotowego wyrobu z
zachowaniem zasad zdrowego odzywiania ),

* zna¢ gldwne technologic stosowane w zakladach gospodarki zywnosciowej, w
tym zna¢ budowg i zasady eksploatacji podstawowych maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w technologii zywnosci,

» znaé i obstugiwaé programy dietetyczne,

¢ zna¢ podstawy prawne i zasady funkcjonowania zakladéw funkcjonujgcych w
gospodarce zywnosciowe] (zakladéw przemystu spozywezego lub zywienia
zbiorowego typu otwartego lub zamknigtego bursy, poradnie dietetyczne),

* zna¢ metody kontroli jakodci stosowane w przedsigbiorstwach lub instytucjach,

* naby¢ umicjetnosei sporzadzania raportéw technicznych badz laboratoryinych
oraz notatek stuzbowych,

* wykonywa¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty,

* mie¢ Swiadomos$¢ znaczenia swojego zawodu 1 wymagan jakie sie przed nim
stawia.

Metody weryfikacji efektow uczenia si¢

§5

Weryfikacji efektow uczenia si¢ dokonuje kierunkowy opiekun praktyk na podstawie nadzoru
dydaktyczno-wychowawczego nad studentami realizujgcymi praktyke poprzez:

1) Sprawdzenie kompletnodcei i zawartosei merytorycznej dokumentaci zlozonej przez
studenta po zakonczeniu praktyki.



2) Potwierdzenie uzyskania przez studenta efektéw uczenia sie przewidzianych w
programie praktyki.

Metody oceny osiggnietych przez studentéw efeltow uczenia si¢

§ 6

Osiagnicte przez studenta efekty ocenia kierunkowy opiekun praktyk poprzez:

1) Ocene przedlozonych przez studenta dokumentow z przebiegu praktyki ocenianych w
aspekcie poprawnosci 1 rzetelnosci podawanych informacji oraz staranno$ci
prowadzenia. -

2) Obserwacje pracy studenta przez opickuna zakladowego w trakcie praktyki i
konsultacje z kierunkowym opiekunem praktyk

3) Obserwacic pracy studenta przez kierunkowego opickuna praktyki w trakcie
przeprowadzanych hospitacji praktyk.

4) Oceng osiggnietych efektéw uczenia si¢ poprzez ustne zrelacjonowanie opiekunowi
ptzebiegu praktyki oraz dyskusje.

Warunkiem zaliczenia praktyki sg pozytywnie spetnione w/w kryteria.

Sposéb dokumentowania przebiegu praktyki i realizowanych w ich trakcie zadan

§7

Przebieg praktyki jest dokumentowany zgodnie ze wskazaniami zawartymi w Zarzagdzeniu
Rektora nr PANS-BRE-021/154/22 z dnia 21 pazdziernika 2022 r. za pomocy nastgpujgcych
drukow:

1) Og¢wiadezenie instytucji w sprawie przyjecia studenta na praktyke zawodowg —
zalacznik nr 1 do Zarzadzenia PANS-BRE-021/154/22;

2) Umowa pomigdzy Uczelnia, a instytucjg przyjmujgca o organizacje prakiyk
zawodowych — Zatacznik nr 2 do zarzadzenia PANS-BRE-021/154/22;

3) Oswiadczenie o braku kolizji pomigdzy praktyks, a zajeciami dydaktycznymi —
zakgeznik nr 3 do Zarzadzenia PANS-BRE-021/154/22;

4) Karta praktyki — zalgcznik nr 4 do Zarzgdzenia PANS-BRE-021/154/22;

5) Indywidualny program praktyki zawodowej — zatgeznik nr 5 do Zarzadzenia PANS-
BRE-021/154/22;

6) Sprawozdanie z przebiegu praktyki zawodowej (dziennik praktyk) — zalgcznik nr 6 do
Zarzadzenia PANS-BRE-021/154/22.

Przed przystapieniem do realizacji praktyki student ustala z wybrang przez siebie instytucjg
przyjmujaca miejsce, termin i program praktyki, zgodnie z przewidzianymi dla praktyki
efektami uczenia sie na kierunku Bezpieczetistwo i produkeja zywnosel. Potwierdzeniem tego
faktu jest ,,Owiadezenie instytucji w sprawie przyjecia studenta na praktyke zawodowa” —
zatacznik nr 1 do regulaminu, stanowigce podstawe do przygotowania kolejnych dokumentow.
Wypehnione o§wiadczenie wraz z ubezpieczeniem i, jedli jest potrzeba, o$wiadezeniem o braku
kolizji sa niezbgdne w celu przygotowania umowy. Po przedlozeniu tych dokumentow
kierunkowemu opiekunowi praktyki oraz przekazaniu ich kopii do Dzialu Nauczania, student
powinien przygotowaé réwniez Indywidualny program praktyki i przedstawi¢ go do akceptacji



opickunowi. Po odebraniu przygotowanych Umowy o organizacje praktyk zawodowych i Karty
praktyki oraz akceptacji Indywidualnego programu praktyki student posiada komplet
dokumentéw umozliwiajacy rozpoczgcie praktyki. W trakcie praktyki student prowadzi
Dziennik praktyk, a po jej zakoniczeniu pisze Sprawozdanie z przebiegu praktyki zawodowej.
Komplet poprawnie wypelnionych powyzszych dokumentéw nalezy zlozyé¢ kierunkowemu
opiekunowi praktyki w terminie nie diuzszym niz 3 dni od zakofczenia praktyki, nie pdZniej
niz 7 dni przed terminem zakoriczenia semestru, w ktérym praktyka byla realizowana.

Program praktyki
§8

1. Specjalnosé: Technologia zywnosci

PRAKTYKA KIERUNKOWA T

Odniesienie do | Przykiady prac
kierunkowych | wykonywanych przez

Lp. Opis efektow uczenia sie dla zaje¢ efeldbw uczenia | studenta
si¢

Zna glowne technologie przemystu Obserwacja stanowisk
SPOZYWCZego lub metody pracy, stuchanie
analityczne. Zna budowe i zasady opiekuna, pracownikow,

W o1 eksploatacji podstawowych maszyn 1 BPZ;WO’/’ zadania w laboratorium

- urzadzen  wykorzystywanych — w BPZ W08 nabywanie wiedzy z

przetworstwie zywnosci oraz ksigzek lub innych
urzadzen pomiarowych badz dostepnych materiatow.

aparatow laboratoryjnych

Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne i zasady pracy, stuchanie
zarzadzania jakoscig w zakladach opiekuna, pracownikow,

W_02 , . .| BPZ W02 e
— 7 | przetworstwa  spozywczego i - nabywanie wiedzy z
gastronomicznego ksigzek lub innych
dostepnych materialdw.
Student uczy sie od
Sporzadza raporty techniczne badz opiekuna badz
laboratoryjne oraz notatki stuzbowe, S wskazanego przez
S o e BPZ U02 . .
U_01 | a takze przygotowuje 1 prezentuje .~ opiekuna pracownika,
; L BPZ U04
prezentacje multimedialng na dany - sporzadza wybrane
temat. dokumenty, segreguje
dokumenty.
Obstuga klienta,
U 02 Wylkonuje proste zadania w wybranej BPZ, 105 wykonywanie niektérych

zadan w laboratorium
czy miejscach produkeji.
Student zachowuje sie w
sposob dojrzaty i
odpowiedzialny, dba o
stanowisko pracy.

- instytucji pod okiem specjalisty

Ma swiadomosé znaczenia swojego
K_01 | zawodu i wymagan jakie si¢ przed BPZ, K01
nim stawia




PRAKTYKA KIERUNKOWAII

Odniesienie do | Przyklady prac
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla zaje¢ E;zggiozgiiia gﬁgﬁéwanych przez
si¢
7na gléwne technologie przemystu Obserwacja stanowisk
SPOZyWCZego lub metody pracy, stuchanie
analityczne. Zna budowe 1 zasady opiekuna, pracownikow,
W 01 eksploatacji podstawowych maszyn i BPZﬁWOT zadania w laboratorium
— " | wrzagdzen  wykorzystywanych ~ w BPZ W08 nabywanie wiedzy z
przetworstwie  zywnosci oraz ksigzek lub innych
urzadzen pomiarowych badz dostepnych materiatdw,
aparatow laboratoryjnych
Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne i zasady pracy, stuchanie
W 02 zarzadzania jakodcia w zakladach BP7 W02 opiekuna, pracownikow,
— 7 | przetworstwa ~ SpPOZYyWCZEgo i - nabywanie wiedzy z
gastronomicznego ksigzek lub innych
dostepnych materialow.
Obstuga klienta,
wykonywanie niektérych
Sporzadza raporty techniczne badz czynnosci zwiagzanych z
laboratoryjne oraz notatki stuzbowe, RP7 U02 technologia zywnosci lub
U 01 |a takze przygotowuje i prezentuje BP7 L04 tworzenie jadtospisow
prezentacje multimedialng na dany - wykonywanie niektérych
temat. zadan w laboratorium
czy w imiejscach
produkcji.
Obstuga klienta,
wykonywanie niektorych
czynnodci zwigzanych z
C . . technologia zywnosci lub
U 02 Wylconqj.e p1oste_zadama\IN\.Nyb1aneJ BPZ U05 tworzenie jadi(ospiséw
instytucii pod okiem spec] alisty - Lo
wykonywanie niektérych
zadafh w laboratorium
czy w miejscach
produke;i.
o x . . Student zachowuje si¢ w
Ma sw1afiomosc znaczenia SWojego _ sposob dojrzaly |
K 01 zrfwvodu i wymagaf jakie si¢ przed BPZ K01 odpowiedzialny, dba o
nim stawia .
stanowisko pracy.

PRAKTYKA SPECJALNOSCIOWA

Lp.

Opis efektow uczenia sig dla zaje¢

Odniesienie do
kierunkowych
efektoéw uczenia
sie

Przyklady prac
wykonywanych przez
studenta




Zna gléwne technologie przemyshy Obserwacja stanowisk
SPOZYyWCZego lub metody pracy, stuchanie
analityczne. Zna budowe i zasady opiekuna, pracownikéw,
W 01 eksploatacji podstawowych maszyn i BPZ“WO7 zadania w laboratorium
- urzadzen  wykorzystywanych —w BPZ W08 nabywanie wiedzy z
przetworstwie  zywnosci oraz ksigzek lub innych
urzgdzen pomiarowych  badz dostgpnych materiatow,
aparatow laboratoryjnych
Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne 1 zasady pracy, stuchanie
W 02 zarzgdzania jakosciy w zakladach BPZ W02 opiekuna, pracownikdw,
- przetworstwa SPOZYWCZEgo i - nabywanie wiedzy z
gastronomicznego ksiagzek lub innych
dostepnych materialdw,
Obstuga klienta,
wykonywanie niektorych
Sporzadza raporty techniczne badz czynnosci zwigzanych z
laboratoryjne oraz notatki stuzbowe, BPZ 102 technologia zywnosci lub
U 01 |a takze przygotowuje i prezentuje BPZMUO 4 tworzenie jadlospisow
prezentacje multimedialng na dany - wykonywanie niektorych
temat. zadan w laboratorium
czy w miejscach
produkgii,
Obstuga klienta,
wykonywanie niektorych
czynnosci zwigzanych z
U on | ko pcatio bl | o | S s
- instytucji pod okiem specjalisty - Y
wykonywanie niektérych
zadan w laboratorium
czy w miejscach
produkeii.

2. Specjalnedé: Technologia gasironomiczna

PRAKTYKA KIERUNKOWA 1

Lp.

Opis efeltéw uczenia sie dla zajeé

Odniesienie do
kierunkowych
efektow uczenia

sie

Przykiady prac
wykonywanych przez
studenta

W 01

Zna gltéwne technologie przemystu
SPOZYWCZELO lub metody
analityczne. Zna budow¢ i zasady
eksploatacji podstawowych maszyn i

urzadzefi  wykorzystywanych — w
przetworsiwie Zywnosci oraz
urzgdzen pomiarowych badz

aparatow laboratoryjnych

BPZ, W07
BPZ W08

Obserwacja stanowisk
pracy, stuchanie
opiekuna, pracownikéw,
zadania w laboratorium
nabywanie wiedzy z
ksigzek Iub innych
dostepnych materialow.
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Zna podstawy prawne i zasady
zarzadzania jakoscia w zakladach

Obserwacja stanowisk
pracy, sluchanie
opickuna, pracownikow,

nim stawia

W 02 . . BPZ W02 ce
- przetworstwa SpPOZYWCZEgOo 1 - nabywanie wiedzy z
gastronomicznego ksigzek hub innych
dostepnych materialow,
Student uczy si¢ od
Sporzadza raporty techniczne bgdz opickuna badz
laboratoryjne oraz notatki stuzbowe, . wskazanego przez
. L . BPZ 102 . .
U 01 | a takze przygotowuje 1 prezentuje 5 opiekuna pracownika,
. L BPZ U004
prezentacje multimedialng na dany - sporzadza wybrane
temat. dokumenty, segreguje
dokumenty.
Obstuga klienta,
U 0 T\Vy}(onll'gle proste.zadama\‘n/\fvybranej BPY. U05 Wyko,nywame 111ell<torych
- instytucji pod okiem specjalisty - zadai w laboratorium
czy miejscach produlkeji.
.y o . . Student zachowuje si¢ w
Ma $wiadomo$é znaczenia swojego ‘ <rosob doirzaly i
K 01 ! zawodu i wymagan jakie si¢ przed BPZ K01 P Jreaty

odpowiedzialny, dba o

stanowisko pracy.

PRAKTYKA KIERUNKOWAII

Odniesienie do Przyklady prac
. , s - kierunkowych wykonywanych przez
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajec¢ efekt6w ucrenia | studenta
sie
Zna gléwne technologie przemysin Obserwacia stanowisk
spozywezego lub metody analityczne. pracy, stuchanie opiekuna,
Zna budowe 1 zasady -eksploatacji - pracownikéw, zadania w
. . BPZ_ W07 : .
W 0l | podstawowych maszyn 1 urzadzen . laboratorium nabywanie
- . ; BPZ W08 . o
wykorzystywanych w  przetworstwie - wiedzy z ksigzek lub
zywnosci oraz urzgdzef pomiarowych innych dostgpnych
badz aparatéw laboratoryjnych materiatow,
Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne i zasady pracy, stuchanie opiekuna,
W 02 zarzatdz’ama Jakosmq. W zakladach? BPY WO2 pr'acowmkow,. nabywanie
- przetworstwa SPOZYWCZEEO i - wiedzy z ksigzek lub
gastronomicznego innych dostgpnych
materialow.
Obsluga klienta,
Sporzadza raporty techniczne badz wykonyrw.amel niekiorych
o o czynnosci zwigzanych z
faboratoryjne oraz notatki sluzbowe, a : S .
. . . i . BPZ 102 technologig zywnosci lub
U 01 |takze przygotowuje 1  prezentuje . = "
- . L BPZ, U4 tworzenie jadlospisdéw
prezentacje multimedialng na dany - oo
wykonywanie niektorych
temat. : i
zadan w laboratorium czy
w miejscach produkeji.
Obshuga klienta,
U 0 Wykonuljle pl‘OSt? zadamg w wybrane BPZ U05 wykony’w.ame. niektorych
- instytucji pod okiem specjalisty - czynno$ci zwiazanych z
technologia zywnosci lub
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tworzenie jadlospisow
wykonywanie niektérych
zadan w laboratorium czy
w miejscach produkeji.

Ma $wiadomo$é znaczenia swojego
K 01 | zawodu i wymagan jakie si¢ przed nim BPZ K01
stawia

Student zachowuje sie w
sposob dojrzaty i
odpowiedzialny, dba o
stanowisko pracy.

PRAKTYKA SPECJALNOSCIOWA

Odniesienie do Przyklady prac
. . . . . | kierunkowych wylonywanych przez
Lp. Opis efektow uczenia sie dla zajeé efeltow uczenia | studenta
sie
Zna gldwne technologie przemystu Obserwacja stanowisk
spozywczego lub metody analityczne. pracy, sluchanie opickuna,
Zna budowe 1 zasady eksploatacji - pracownikéow, zadania w
. . BPZ W07 . .
W_01 | podstawowych maszyn 1 urzadzen Y laboratorium nabywanie
- o BPZ W08 ) L
wykorzystywanych w przetwérstwie - wiedzy z ksigzek lub
zywnosei oraz urzadzeil pomiarowych innych dostepnych
badz aparatéw laboratoryjnych materiatow,
Obserwacja stanowisk
Zna  podstawy prawne i zasady pracy, stuchanie opiekuna,
W 02 zarzqdz}ama Jakosmq. W zakl‘adacl? BPY. W02 pr'acowmko?v,‘ nabywanie
- przetworstwa SpOZYWCZego i - wiedzy z ksigzek fub
gastronomicznego innych dostgpnych
materiatow.
Obstuga klienta,
Sporzadza raporty techniczne badz wykon}:w’ame. niektdrych
) . ) oo czynnosci zwigzanych z
laboratoryjne oraz notatki sluzbowe, a - . e
U_01 | takze przygotowuje 1 prezentuje BPZ Vo2 technologia Zywnosei lub
- . L BPZ _U04 tworzenie jadtospisow
prezentacje multimedialng na dany - S
wykonywanie niektérych
temat. . :
zadafi w laboratorium czy
w miejscach produkeji.
Obsluga klienta,
wykonywanie niektérych
czynnosci zwigzanych z
. Wykonuje proste zadania w wybranej . technologia zywnosci lub
v 0z . e . - BPZ _U05 S o
- instytucji pod okiem specjalisty - tworzenie jadtospisow
wykonywanie niektérych
zadaft w laboratorium czy
w miejscach produkeii.

3. Specjalnosdé: Zywienie czlowieka z dietetvig

PRAKTYKA KIERUNKOWA T
Odniesienie do Przyldady prac
. . . . . kierunkowych wykonywanych przez
Lp. Opis efektéw uczenia sig dla zaje¢ efektGw uozenia | studenta
sie
W 01 Zna glowne technologie przemyslu BPZ*WO'F Obserwacja stanowisk
- spozywczego lub metody analityczne, BPZ W08 pracy, sluchanie opiekuna,
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Zna budowe i =zasady -eksploatacji pracownikéw, zadania w
podstawowych maszyn i urzadzen faboratorivm nabywanie
wykorzystywanych w  przetworstwie wiedzy z ksigzek lub
zywnosci oraz urzadzefi pomiarowych innych dostgpnych
badZ aparatéw laboratoryjnych materiatow.
Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne 1 zasady pracy, stuchanie opickuna,
W 02 zarzqdz’ama JaE(OSCIQ. w zaldadach BPY W02 pr.acowmkow,.nabywame
- przetworstwa SPOZYWCZEgo i - wiedzy z ksigzek lub
gastronomicznego innych dostepnych
materialow.
Sporzadza raporty techniczne badZ Stt}dent uezy sig od
o o opiekuna badz wskazanego
laboratoryjne oraz notatki shuzbowe, a ' .
, . . . BPZ 1102 przez opiekuna
U 01 | takze przygotowuje 1| prezentuje S .
. . L 0T BPZ U04 pracownika, sporzadza
prezentacje multimedialng na dany
wybrane dokumenty,
temat. :
segreguje dokumenty.
Obstuga klienta,
U 0 Wykomgle prostc? zadlamz'i W wybranej BPZ U05 wyko,nywame mei'itorych
- instytucji pod okiem specjalisty - zadan w laboratorium czy
miejscach produkcii.
o o . . Student zachowuje si¢ w
Ma S$wiadomos¢ znaczenia swojego enosab doirzaly i
K 01 | zawodu i wymagaf jakie sig¢ przed nim BPZ_ K01 poSOb Cojizaty
- . — odpowiedzialny, dba o
stawia :
stanowisko pracy,

PRAKTYKA KIERUNKOWA II

Odniesienie do
kierunkowych

Przykiady prac
wykonywanych przez

instytucji pod okiem specjalisty

Lp. Opis efektéw uczenia sie dla zajeé efektow uczenia | studenta
sie
Zna gléwne technologie przemysiu Obserwacja stanowisk
spozywczego lub metody analityczne. pracy, sluchanie opiekuna,
Zna budowe i zasady eksploatacji : pracownikow, zadania w
, . . BPZ W07 . .
W 01 | podstawowych maszyn i urzadzen .~ laboratorium nabywanie
- Lo BPZ W08 ) -
wykorzystywanych w  przetworstwie - wiedzy z ksiazek lub
zywnosci oraz urzadzen pomiarowych innych dostepnych
badz aparatéw laboratoryjnych materialow.
Obserwacja stanowisk
Zna podstawy prawne i zasady pracy, sluchanie opiekuna,
W 02 zarza}dz,ama Jakosmq. w zaldadach. BPZ W02 pr_acowmko:w,l nabywanie
- przetworstwa SpOZYyWeZego i - wiedzy z ksiazek lub
gastronomicznego innych dostgpnych
materiatow,
Obsluga klienta,
Sporzadza raporty techniczne badz Wykonyiv\fame. niektorych
. C czynnosci zwigzanych z
laboratoryjne oraz notatki sluzbowe, a . I -
) ’ . ) ' . BPZ_U02 technologig zywnosei lub
U 01 | takze przygotowuje 1  prezentuje B 2 .
- . . . BPZ U04 tworzenie jadlospisow
prezentacje multimedialng na dany S
wykonywanie niektorych
temat. . .
zadaf w laboratorium ezy
w miejscach produkcji.
U 02 Wykonuje proste zadania w wybranej BPZ, U05 Obstuga klienta,

wykonywanie niektérych
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czynnodci zwigzanych z
technologiag zywnoéci lub
tworzenie jadlospisow
wykonywanie niektérych
zadan w laboratorium czy
w miejscach produkeii.

K_01

Ma swiadomos$¢ znaczenia swojego
zawodu i wymagai jakie sie przed nim
stawia

BPZ K01

Student zachowuje sie w
sposob dojrzaty i
odpowiedzialny, dba o
stanowisko pracy.

PRAKTYKA SPECJALNOSCIOWA

Odniesienie do Przyldady prac
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajeé ::(ii':l](::l(?‘:‘il‘::::ia ;ﬁ;ifll;z:{:vanych przer
si¢
Zna glowne technologie przemystu Obserwacja stanowisk
spozywczego lub metody analityczne, pracy, stuchanie opiekuna,
Zna budowe 1 zasady -eksploatacji BPZ W07 pracownikéw, zadania w
W_01 | podstawowych maszyn i urzadzen RPZ W08 laboratorium nabywanie
wykorzystywanych w  przetworstwie - wiedzy z ksigzek lub
zywnodci oraz urzgdzenn pomiarowych innych dostepnych
badz aparatéw laboratoryjnych materiatdw,
Obserwacja stanowisk
Zna  podstawy prawne | zasady pracy, shuchanie opiekuna,
W 00 zarzqdz,ania jakos’cig‘ w zak{'adacl? BPZ W02 pr.acownikc’)‘w,‘ nabywanie
- przetwoérstwa SPOZywWCZego i - wiedzy z ksigzek lub
gastronomicznego innych dostepnych
materialdw. ‘
Obstuga klienta,
Sporzgdza raporty techniczne bgdz Wykon){w‘ame' mektoi*ych
laboratoryjne oraz notatki stuzbowe, a BPZ U032 ::i:?;i)CIizvglawzﬁggil]ib
U 01 |takée przygotowuje 1 prezentuje BPZ U04 fwor 214 d;{ .
prezentacje multimedialng na dany - Qrzenic JatiospIsow
temat. _ wykonywanie me]ftorych
zadan w laboratorium czy
w miejscach produkeji.
Obstuga klienta,
wykonywanie niektorych
czynnosei zwigzanych z
U 02 Wykomfj.e proste zadanifi W wybranej BPY. U0S technolo.gi.q 2¥W11<‘}s”ci lub
- instytucji pod okiem specjalisty - tworzenie jadlospiséw
wykonywanie niektorych
zadaf w laboratorium czy
w miejscach produkeii,

Miejsce odbywania praktyki wraz z charakterystyka dzialalnogci

§9
Studenci maja mozliwo$é wyboru miejsca praktyki zgodnie ze swoimi zainteresowaniami i
mozliwosciami, z zastrzezeniem, ze nalezy praktyke zrealizowaé w jednostkach, ktérych
dzialalno$¢ ma wyrazny zwigzek z szeroko pojeta gospodarkg zywnodciows tj. zakladach
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produkeyjnych branzy spozywezej, zaktadach dietetycznych i placowkach gastronomicznych,
Jaboratotiach, jednostkach sprawujgcych nadzor, nad jakoscig handlowa artykulow rolno-
spozywezych oraz warunkami zdrowotnymi zywnogcei i zywienia,

Dobér miejsca odbywania praktyki jest zalezny m.in. od polozenia i mozliwo$ci danej instytucjt
przyimujacej, tak aby student miat mozliwos¢ jak najlepszego wykorzystania czasu praktyki.
Program praktyk jest konsultowany z dang instytucjg i dostosowany, ze wzglgdu na specyfike
zadafi wynikajgeych z uprawnien danej instytucji lub tez jej specjalizacji oraz roznorodnosei
sytuacji w ktérych student moze odbywaé praktyki. W przypadku, gdy student samodzielnie
znajdzie miejsce odbywania praktyki, ma obowigzek poinformowac o tym opiekuna praktyk i
uzyskaé akeeptacje. W przypadku braku takiej akceptacji — student nie powinien odbywac
praktyki w tej instytucji.

Opis infrastraktury i wyposazenie miejsc odbywania praktyki
§ 10

Praktyki powinny odbywaé si¢ w miejscach wyposazonych w przynajmniej podstawowe
maszyny i urzadzenia wykorzystywane w przemysle spozywezym, aparaty i urzadzenia
laboratoryjne stosowane do badania i oceny jakosci produktow, lub dysponujacych
oprogramowaniem dietetycznym.

Wymagane kompetencje i do§wiadczenie opiekunéw praktyk
§ 11
1. Kierunkowy opiekun praktyk na kierunku Bezpieczefistwo i produkeja zywnoséci powinien
byé osobg kompetentna, z do$wiadczeniem zawodowym, fatwo nawigzujacg kontakty
miedzyludzkie i otwarta na wspélpracg z instytucjami przemystowymi. Na kierunki BIPZ
wyznaczony jest jeden opiekun prakiyk.

Y RE
sty tutu : g k
g mx%w(iwu Al fdc

&J\J‘*L{

E
i
tir i, Greeg ozh‘
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Zalgeznik nr I do Regulaminu Prakik PANS
wprowadzonego Zarzgdzenient Rektora nr PANS-BRE-021/154/22

............................. Jdnia.,
(migjscowosd)
.............. P ITIEE
OSWIADCZENIE INSTYTUCJI
w sprawie przyjecia studenta na praktyke zawodows

W imieniu
.................................................... R R R RO
o$wiadczam, Ze w terminie od .................... do....ooie przyjmienmy na praktyke zawodowsa
studenta PANS w Przemyslu:
Imig i nazwisko: ... aralbumu: .o
INSEYEUL: oo e kierunek: ...,
POZIOM: \\ivviviiiienes, rok studidw:.......oooiiiiill, ilo$¢ godzin praktyki: ..................

Zakladowym opickunem praktyki bedzie:

Osoba upowazniong do podpisania umowy o organizacjg praktyk zawodowych ze strony instytucji
przyjmujgcej na praktyke jest:,

(migjscowos€)
pieczgé | podpis

Opinia opiekuna praktyk na kierunku

Potwierdzam zgodnosé/ nie potwierdzam zgodnosci® miejsca praktyki z kierunkiem studidw
i kierunkowymi efektami uczenia sie.

*niewlasciwe skreslié

Przemys$l, dn. ..o
Podpis kierunkowego opiekuna praktyki
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Zalgeznik nr 3 do Regulaminu Praktyk PANS
wprowadzonego Zarzgdzeniem Rektora nr PANS-BRE-02 17154722

Przemysl, dnia ..........oooviin,

Panstwowa Akademia Nauk Stosowanych w Przemyslu

Inst}rtut SERdBIIBsIENNRIIRIITY trsessassNNEsIRTRRASY AAAN RS ERS T IESI NIRRT RGNS RS

R AT (53¢ LA PO PPN
FITa: 1 1610} 101t AP S PPPRRRN
IS k0101 SO
specialose: L.ooii

172 s 11 T S R R TS PEREE
rok akademicki: 2022/2023

OSWIADCZENIE

Oéwiadczam, ze:

1. Czas i miejsce odbywania praktyki nie kolidujg z moimi biezacymi zajeciami dydak-
tycznymi na Uczelni,

2. Termin odbywania praktyki uzgodniony zostal w porozumieniu z Instytucja przyjmujaca
na praktyke.

3. Praktyka ma uzasadnienie merytoryczne, zwigzane ze studiowanym kierunkiem.

Przemy$l, dn. ..o
(podpis studenta/studentki*)
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Zalgeznik nr 4 do Regulaminu Praktvk PANS
wprowadzonego Zarzgdzeniem Rektova nr PANS-BRE-021/154/22

PANSTWOWA AKADEMIA NAUK STOSOWANYCH W PRZEMYSLU
WYDZIAY. NAUK TECHNICZNYCH I SZTUK PROJEKTOWYCH
INSTYT UTNAUK TECHNICZNYCH

KARTA PRAKTYKI

SKIEROWANIE NA PRAKTYKE
Na podstawie nmowy/oéwiadczenia instytucji nr ........oveenenen. sZAma e, I

"5
kieruj¢ niZej wymienionego praktykanta na praktyke zawodowg do zalkiadu pracy

.................................................................................

(nazwa instytucji/zakladu)

[, Tmiginazwisko: ..........ccoooiiiii i,

2. Numeralbumu: ...,

3. Studia oziom) ..o e

4. Kierunek studidw: .........oocoiiii e,

5o 8pecialnodl: .o

6. Uczelniany opiekun praktyki zawodowej: ..........coceveveiviiiiininnnnn,

7. Czas trwania pralktyki: .............. godzin

8. Termin praktyki: od .............o.eeel Lodo T,

Dzickan wydziatu lub osoba upowazniona

(bodpis dziekana lib osoby upowatiionej)

Zakladowy opiekun praktyki zawodowej:

{imig i nazwisko, finkcia, zajmovane sianewisio)

Potwierdzam zgloszenie si¢ praktykanta na praktyke:

......................................................................

(dala, podpis zakladewego opiekune prakiyki)

Potwierdzenia odbycia przez praktykanta nastepujgcych szkolen :

' BHP

2

fdaier ,podpis upowaznionega pracownika zaklad)
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ZASWIADCZENIE ODBYCIA PRAKTYKI ZAWODOWEJ

Zadwiadezam, 7€ praltykant ... odbyl praktyke
zawodowsg
{imig { nozwisko)
T OO U U P OO DTS TP T TP P PP PP P TP PTT ST IS TIPS
(inazwa instytuciFzakladu)
w okresie (okresach) od ..o dO e
Uwagi

fmigiscowosé i data} {podpis kierownika zaldadu)

OCENA PRAKTYKI ZAWODOWEJ

Zakladowy opiekun praktyki zawodowej
Ocena realizacji zalozonych efektéw z uwzglednieniem: umiejgtnodei wykorzystania wiedzy w praktyce,
znajomosci etapdw realizacji typowego zadania, umiejgtnosei pracy samodzielnej i zespotowej, stosunku
do powierzonych obowigzkéw (zgodnie z kryteriami przedstawionymi z karcie zajg¢):

.................................................................................................................................

.................................................................................................................................

Zakladowy opiekun praktyki zawodowej:
(data, podpis zeddadowego opiekune prakivki)

Kierunkowy opiekun praktyki zawodowej
Ocena realizacji zalozonych efektow praktyld przez kierunkowego opiekuna praktyki zawodowe]
na podstawie przedstawionego przez studenta sprawozdania oraz opinii zakladowego opiekuna praktyki:

.................................................................................................................................

.................................................................................................................................

.................................................................................................................................

Kierunkowy opiekun praktyki zawodowe;:

{data, podpis kierunkewege opiekna prakiyks)
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Ocena sprawozdania z praktyki:

Ocena/Uwagi:

.....................................................................

{data i podpis kierunkewego opickuna praktyki)

Potwierdzenie zapoznania si¢ studenta z opinig opiekuna praktyki

Potwierdzam zapoznanie si¢ z powyZszg opinig opiekuna praktyki.

{data | podpis stidenta)

DECYZIA O ZALICZENIU PRAKTYKI ZAWODOWEJ

. Zaliczam studencka praktyke zawodows i przyenaje ............... ECTS;
. Nie zaliczam studenckiej praktyki zawodowej.
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zalgeznik nr 5 do Regulaminu Prakiyk PANS
wprowadzonego Zarzqdzeniem Rektora n PANS-BRE-021/154/22

Panstwowa Akademia Nauk Stosowanych w Przemysiu
WYDZIAL NAUK TECHNICZNYCH I SZTUK PROJEKTOWYCH

INSTYT UTNAUK TECHNICZNYCH

I 10Ts o1 PN PO PPIPIPP
TATaRZ] 1611 L 51 0 L U PSP

L UK. oottt et et et e

SPECAlNOSE: i
POZIOITE, 14 vveteietaeear st ba et ie e e e e
rok akademicki: 2022/2023
Miejsce praktyki (instytucja/firma).
Termin realizacji praktyki: od ... 200 do 20... 1.
Zaktadowy opiekun praktyki: ......ooviiiii
Kierunkowy opiekun praktyld: ....ooooviiiiiini

INDYWIDUALNY PROGRAM RAKTYKI ZAWODOWEJ

przez praktykanta

L.p. Efekty uczenia si¢ dla zajeé Stanowisko pracy / prace wykonywane

Zna gléwne technologie przemystu spoZzywezego lub
metody analityczne. Zna budowg i zasady eksploatacji
podstawowych maszyn i urzadzeti wykorzystywanych w
przetworstwie Zywnosci oraz urzadzen pomiarowych
badz aparatdw laboratoryjnych

W 01

Zna podstawy prawne i zasady zarzqdzania jakoscig w
zakladach przetworstwa spozywezego i
gastronomicznego

W 02

Sporzadza raporty techniczne badZ laboratoryjne oraz
notatki shuzbowe, a takze przygotowuje i prezentuje
prezentacje multimedialng na dany temat.

U_ot

U 02 | Wykonuje proste zadania w wybranej instytucji pod
- okiem specjalisty

K 01 | Ma éwiadomos¢ znaczenia swojego zawodu | wymagan
jakie si¢ przed nim stawia

fezvielny podpis)

Kierunkowy opiekun pralatyki: oo

ezvielny pedpis)

PraltyKant: .....oorviniiiiiniirre e

fezvieiny poipls)
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Zalgeznik nr 6 do Regulaminy Praktyk PANS
wprowadzonego Zarzqdzeniem Rektora nr PANS-BRE-021/154/22

Panstwowa Akademia Nauk Stosowanych w Przemysln

WYDZIAL NAUK TECHNICZNYCH 1 SZTUK PROJEKTOWYCH
INSTYT UTNAUK TECHNICZNYCH

kierunek: ... ..o e,
SPecialnoSe: ..ot
POZIOML Leetitiniae et et et ettt e et e et
rok akademicki: 2022/2023
SPRAWOZDANIE STUDENTA Z PRAKTYKI ZAWODOWEJ

Miejsce praktyki:

...............................................................................................................

1. Charakterystyka miejsca odbywania praktyki:
(Krdtki opis instyticyi w ktdrej odbywala sig prakiyka zawodowa)

2. Opis i analiza wykonywanych prac:
(Syntetyczny opis w odniesieniu do zapiséw w dzienniku praktyki zawodowej)

3. Wiedza i umieje¢tnosci uzyskane w trakcie praktyki:
(Samoocena osiggnigtych kompetencji z odniesieniem do zakladanych efektow uczenia sig)

ZALACZNIKI:

Zatgeznik nr 1: Dziennik praktyki zawodowej

{data | podpis studenta)
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{pieczeé instytutw)

Panstwowa Akademia Nauk Stosowanych w PrzemyS$lu

WYDZIAL NAUK TECHNICZNYCH I SZTUK PROJEKTOWYCH
INSTYT UTNAUK TECHNICZNYCH

DZIENNIK PRAKTYKI ZAWODOWEJ

TR A1 (st | SET VPP
A AlBUMUL o TR
JIETUNEK: oot e ot i it it e e e e ee e e e
Specialnodl: ..o

410721107 11 A P PRI

rok akademicki: 2022/2023

Podstawa skierowania (NUIIET LIMOWY ) o1vuveinintiniiriaerrarsisnin
Miejsee praktykis ..o
Data rozpoczecia praktyki: ...

Data zakonczenia praktyki: ...
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Nazwa zakladu pracy

KARTA TYGODNIOWA
Tydzied od do
Dzien  |Godziny Liczba  [Uwagi, obserwacje i wnioski studenta co do wykonywanej pracy
pracy .
od - do zodzin
pracy

(podpis zakiadowego opiekuna prakiki)

(podpis kierunkowego)
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